
H E R I TAG E  L E  T E L FA I R  P R ES E N TS

KANONKOP KADETTE PINOTAGE ROSE 2022

Tataki de thon rouge au piment d’Espelette,  
tuile croquante rafraichie d’un pamplemousse floral

KANONKOP KADETTE CAPE BLEND 2020 

Un émincé de bœuf rôti, une vinaigrette tannique au cacao, compotée de 
tamarin à la cannelle, jeunes pousses de salade croquante 

de notre jardin zéro Kilomètres

KANONKOP PINOTAGE 2019 

Un dos de saumon sauvage en croûte d’épices, courge butternut 
à la vanille de Madagascar, mijotée de baies de Goji

KANONKOP PAUL SAUER 2019

Un carré d’agneau fumé au romarin et filao, 
gratin de chayote et muscade, carpaccio de brèdes “sauce prunes”

KANONKOP CABERNET SAUVIGNON 2017

Agapes et volutes au café de Chamarel, cendres des terres des 7 couleurs
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